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Buffet mit Life-Cooking-Stations

[ ]
Geniest einen Abend in der gemutlichen Atmosphare unseres

Restaurants am Kaminfeuer mit Musik und Dekoration.

Wir bereiten verschiedene kulinarische Highlights fur euch an
unseren Life-Cooking-Stations und am offenen Holzkohlefeuer in

unserer Schmiede zu.

Wir beginnen ab 1700 Uhr und lassen den Abend um 2200 Uhr

ausklingen.

Kalte Vorspeisen
Caesar Salad mit knusprigen CroGtons, Parmesan und
cremigem Dressing, flambierte Lachseiten vom Feuer, Rote Beete
Carpaccio
*
Warme Vorspeisen
Parmesan-Truffel-Pasta aus dem Parmesanlaib
mit gehobeltem, frischem Triffel und Parmesansplittern
*
Fleischspezialitiaten
\ Tomahawk Steak, Entrecote & Picanha
perfekt Uber dem Kamin gegrillt
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cremiger Triiffel-Jus /

Chimichurri nach argentinischem Originalrezept  ©
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Sauce Béarnaise
Schalotten-Rotwein-Jus °

Gefliigel-Highlights
rosa gebratene Barbarie Entenbrust
*

Meeresfriichte & Fisch
Muscheln in WeiBweinsud
Fischfilets mit Zitronenbutter
*

Beilagen
Kartoffel-Pastinaken-Stampf
saisonales, gebackenes Gemuse
sautierter griner Spargel
Pilze in Butter geschwenkt
karamellisierte Kirschtomaten
*

Dessert
kleine Berliner
Crépes Suzette frisch flambiert mit Orangenlikor
dazu Vanilleeis
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